
      

 

  

Il granchio blu*, la lisca, il burger, la chips.

Tonno* infuso alla salsa di soia e teriyaki, scaloppa di foie gras e chutney di agrumi.

Risotto all’acqua di pomodoro, crudo di gambero rosso di Sicilia*,
gocce di burrata, e polvere di liquirizia.

La nostra Amatriciana con paccheri di Gragnano IGP, guanciale di Sauris, cipolla brasata,
pomodoro fresco e pecorino romano DOP.

Frammenti di natura ed armonie vegetali di stagione con aria al cavolo viola. 

Filetto di rombo* di profondità infuso alla camomilla,
con aglio nero, zucchine allo zenzero e patate del Perù.

Sushi della tradizione con pregiato manzo dry-aged della Lessinia.

Gioco d’abilità ai dadi con percorso di dolci imprevisti e premio �nale.

Per ospite: 110.-
Il Menù Degustazione si intende per l’intero tavolo.

Ca�è e coperto inclusi. Bevande escluse.

In presenza di allergie e/o intolleranze invitiamo i gentili ospiti a chiedere al nostro personale,
che provvederà a fornire adeguate informazioni sui nostri cibi.

I prodotti con * sono preparati con materia prima fresca ed abbattuta.

Disponibile in accompagnamento una selezione di 6 calici a 55 euro.

The Dream of the Blue Turtles
La nostra Esperienza di Gusto in 8 portate.
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